ﬂj’“f‘r" 65 FIRA de la PURISSIMA de SANT BOI
qu_' béric, Barcelona, 6, 7 y 8 diciembre 2011 PR DAS

IX CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON IBERICO

DE BARCELONA
Lugar: Teatro Can Massallera
Direccion: Calle Mallorca n° 30
Fecha: dia 6 de diciembre 2011
Hora: 11:30
Inscripcion Gratuita
OBJETIVOS

En el ambito de actividades de la 65 Fira de la Purissima de Sant Boi, y bajo la organizacion de Pradas Aliment,
se ha convocado el VIl concurso de cortadores de jamon ibérico.

La finalidad del concurso es premiar al cortador profesional que demuestre mayor destreza, estilo y creatividad
a la hora de cortar un jamdn ibérico.

PARTICIPANTES

Podran participar en el concurso todos los profesionales que ejerzan su funcién en establecimientos del ramo
(tiendas especializadas, restaurantes, bares, etc.)

Los participantes deberan enviar el boletin de participacion que se adjunta a estas bases y enviarlo a:
PRADAS ALIMENT, S.L./ART IBERIC
Tirso de Molina n° 36 Desp. 2A
08940 Cornella del Llobregat, Barcelona
teléfono: 93.474.29.42 Movil: 607.52.72.71
persona de contacto: MANUEL PRADAS
manuel.pradas@artiberic.com

Acompafiado del curriculum vitae, antes del dia 20 de noviembre del 2011.

La responsabilidad de la seleccion definitiva de los 6 cortadores sera de la organizacion Pradas Aliment, antes
del dia 23 de noviembre de 2011, basandose en su curriculum y su trayectoria profesional.

La presentacion a este concurso supone la plena aceptacion de estas bases.
La organizacion se reserva el derecho de realizar las modificaciones que estime oportunas.

Queda exento de participacion en el concurso cualquier miembro del jurado o persona relaciona directamente
con éste.
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DESARROLLO DEL CONCURSO

El concurso daréa comienzo a las 11:30 del dia 6 de diciembre 2011 en la carpa de actividades de la fira de Sant
Boi. Los cortadores seleccionados por la organizacion deberan presentarse en dicho lugar, al menos 1 hora an-
tes del inicio del concurso.

» Cada participante dispondra de un jamon ibérico, la organizacién se cuidara de que todos tengan
aproximadamente el mismo peso y sean de la misma pata.
También se colocara un recipiente, en el cual se dejaran los desperdicios y el hueso, que el jurado
observara, si cree oportuno al final del evento, para su puntuacién.

» Los cortadores deberan ir ataviados con vestimenta adecuada. Sera motivo de descalificacion el
hecho que un concursante participe en zapatillas, chanclas, pantalones cortos o camisetas.

> Los cortadores deberan traer los utensilios que necesiten para el corte del jamén. Exceptuando de
los delantales, ya que estos seran proporcionados por la organizacion.
El jurado podré descalificar a aquel cortador que para efectuar el corte del jamon utilice elementos
que no son habituales. Si en cambio, podra utilizar pinzas, guantes, efc.

> Los participantes confeccionaran, independientemente del resto del jamdn que se corte, un plato de
presentacion, para el cual podran llevar los materiales necesarios, siempre que la presentacion no
requiera preparacion culinaria.
Para la presentacion de las diferentes partes del jamon (maza, contramaza y punta) los platos solo
deberan contener jamon.
Para todas estas presentaciones y la del plato decorativo, cada concursante podra disponer de los
SUyoS propios.

> Eljurado valorard la rectitud en el corte del jamdn en sus diferentes etapas, ya que esta organizacién
cree que la imagen del jamon debe ser la mas perfecta posible.

» La duracién del concurso se establece en 1 hora 45 minutos, desde que el presidente del jurado au-
torice el comienzo del concurso.

> Durante el concurso los participantes no podran ser ayudados por persona alguna.

» Para obtener la puntuacion correspondiente a la racién de 100 gramos, los concursantes tendran que
presentar al jurado 3 platos de 100 gramos de la parte de la maza y 2 platos de 100 gramos de la
parte de la contramaza. La media de todos los platos asignara la puntuacion.

» El jurado tendra en cuenta aquel cortador que durante el corte y el emplatado utilice las pinzas, ya
que esta organizacion cree que toda aportacion de elementos que ensalcen la figura del cortador
deben ser reconocidos.
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LA ORGANIZACION

e |os concursantes que sean elegidos para dicho concurso y provengan de lugares de fuera de Catalunya,
la organizacion les proporcionara el alojamiento de la noche del 5 al 6 de diciembre, en el hotel -----------
de Sant Boi, para dos personas.

¢ No se hara responsable de los accidentes que se pudieran ocasionar los participantes durante el concur-
S0 (cortes, caidas, etc.)

e Asignara la mesa, jamon y posicion del cortador, en consenso con los miembros del jurado.

e |aorganizacion tiene las facultadas de suspender en concurso por fuerzas mayores, falta de luz, peligro
para el publico, etc.

e La organizacion entregara a cada uno de los concursantes 150€ en concepto de desplazamiento.

EL JURADO

Los miembros del jurado se daran a conocer al comienzo del concurso. Este jurado estara integrado por repre-
sentantes del sector (restaurantes, tiendas especializadas, etc.), como otras personas que la organizacion crea
capacitadas para dicho cometido.

Se calificara de 1 a 10 puntos cada uno de los siguientes aspectos:

. Rectitud en el corte

. Estilo del cortador

. Perfilado/Pelado de la pieza

. Grosor y tamafio de las lonchas

. Presentacion de platos

. Limpieza en el trabajo

. Raciones de 100 gramos (3 de maza y 2 de contramaza)

. Plato decorativo

. Presentacion de una racion de las distintas partes del jamén
(maza, contramaza y punta)

OO0 NOOT A WN —

Entre los miembros de jurado se nombrara a un presidente.

Finalizado el tiempo maximo establecido para el concurso, cada miembro del jurado asignara, en secreto, la pun-
tuacion que considere adecuada a cada uno de los aspectos valorados y las entregara al presidente. El presiden-
te del jurado hara entrega de las puntuaciones otorgadas en el concurso a la organizacion Pradas Aliment, quién
leera y nombrara al ganador.

En el caso, de que hubiera igualdad de puntos entre dos 0 mas cortadores, resultaréd ganador aquel que hubiera
obtenido mayor puntuacion al sumar las calificaciones del jurado en los aspectos n° 3,4, 5y 9.

El jurado se reserva el derecho a poder declarar el concurso desierto.
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PREMIOS

PRIMER PREMIO
¢ PINZA categoria de ORO al mejor cortador de Jamén Ibérico 2011
e Jamonera Afinox
¢ Diploma acreditativo de primer premio
e Difusion del ganador, por parte de la organizacion de la Fira, en forma de nota de
prensa.

El ganador del concurso tendra derecho a utilizar el nombre del premio en su beneficio, hasta la celebracion
del siguiente concurso.

Ademas, el ganador se comprometera a una operacion de relaciones publicas con el organizador hasta di-
ciembre de 2012, si ésta lo creyera oportuno.

SEGUNDO PREMIO
o PINZA categoria de PLATA
o Diploma acreditativo de segundo premio
o Difusién del ganador, por parte de la organizacion de la Fira, en forma de
nota de prensa.

TERCER PREMIO
e  PINZA categoria de BRONCE
o Diploma acreditativo de tercer premio
o Difusidn del ganador, por parte de la organizacion de la Fira, en forma de
nota de prensa.

PREMIO ESPECIAL

. Diploma especial al mejor plato artistico.

A todos los concursantes se les entregara un diploma de participacion en el concurso.
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BOLETIN DE PARTICIPACION

“IX CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON IBERICO”
DE BARCELONA

Coédigo Postal............oooil Email.... .o
Teléfono............coviiiiiiiiii. Fax....oooooo Movil....ooo

®  Lugar de Trabajo ......oiiiii i e

Estando conforme con las bases que anteriormente se me adjuntaron, deseo participar en el “IX Concurso
de Cortadores de Jamén Ibérico” que organiza Pradas Aliment y que tendrd lugar el préximo 6 de Di-
ciembre de 2011, en el Teatro Can Massallera de Sant Boi del Llobregat.

Firmado:

Recordamos: junto a este documento debe adjuntarse un Curriculum Vitae




